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Anaheim

Bell

Bhut Jolokia

Bishop crown

Black Hungarian

Kalabrische Runde.

Cascabel

Cayenna

Cowhorn

Cubanelle

Datil

Devil Tongue

Fatali

Habanero

Jalapeño

Manzano

Friggitello

Pimento

Poblano

Serrano

Tabasco

Thai Hot
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Sie können auch Chilis in einem Topf anbauen.



Einführung.

Es gibt Tausende von Paprikasorten. Es ist ein beliebtes Gewürz, das auf der ganzen Welt verbreitet ist. Viele Menschen lieben Peperoni. Einige Leute erwerben umfangreiches Wissen und beginnen, die besten Sorten zu sammeln.

Diejenigen, die gutes Essen lieben, sind sehr zufrieden, wenn sie den Gästen die Sammlung von Peperoni aus eigenem Anbau zeigen. Auf diese Weise können die Gäste ihre Lieblingsschärfe auswählen. In den Sommer- und Herbstmonaten können die farbigen Beeren direkt von der Pflanze gepflückt werden, um sofort mit allen Farben und Düften auf dem Tisch serviert zu werden.

Es gibt viele Paprikasorten, die Kandidaten dafür sind, "der heißeste Pfeffer der Welt" zu sein. Ganz oben auf der Liste stand lange Zeit der würzige Habanero-Pfeffer. Heute finden Sie oben im Guinness-Buch der Rekorde den Pfeffer Trinidad Scorpion Moruga oder den Carolina Reaper. In diesem Buch erhalten Sie auf einfache und vollständige Weise alle Informationen zum Anbau von Peperoni. Ein paar Blumentöpfe auf einer kleinen Terrasse reichen für gute Ergebnisse. Außerdem wird dieses Buch die Technik zum Erhalten von echten mehrjährigen Paprika-Bäumen enthüllen..
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Habanero Orange ist eine der heißesten Sorten.
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Die Eigenschaften von Chili.
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Die "Friggitelli" sind Paprika mit wenig Schärfe. Sie werden in Italien angebaut.

Allgemeine Begriffe.

Der würzige Pfeffer gehört zur Gattung "Capsicum". Diese Gattung gehört zur Familie der "Solanaceae", die auf dem amerikanischen Kontinent beheimatet sind. Heute wächst die Gattung "Capsicum" auf der ganzen Welt. Züchter nennen Pflanzen der Gattung "Capsicum" mit dem Gattungsnamen "Paprika". Wenn Paprika klein und würzig im Geschmack ist, werden sie "Paprika" genannt. Es gibt jedoch kleine Chilis, die süß sind, wie die Bell-Sorte, die Mirasol-Sorte und die Medusa-Sorte.


Ein bisschen Geschichte



Auf dem amerikanischen Kontinent war der würzige Pfeffer seit der Antike bekannt. Einige archäologische Funde bezeugen, dass es in Mexiko und Peru bereits fünf Jahrtausende vor Christus verwendet wurde.

Der würzige Pfeffer kam 1493 nach Europa, als er von Christoph Kolumbus gebracht wurde.
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