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Kuchen und Quiche, Pancakes und Crêpes, Dips, Suppen und Getränke - Wussten Sie schon, was für tolle Leckereien Sie mit Ihrem Mixer zaubern können?Ein Mixer ist in der Küche vielseitig einsetzbar.  Flüssige Teige für Pfannkuchen und Waﬀeln sind in  kleineren Mengen schnell gemixt, auch Teigrezepte für Kekse und Kuchen lassen sich einfach zubereiten.In diesem Buch warten über 35 abwechslungsreiche Rezepte auf Sie. Egal, ob Aperitif, Vorspeise, Hauptgang oder Nachtisch, diese Gaumenfreuden lassen sich schnell und einfach zubereiten und begeistern Sie und Ihre Lieben! Lassen Sie sich von den Rezepten überzeugen: Ein Hoch-leistungsmixer kann so viel mehr als nur Smoothies!Vorwort
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6American Pancakes
mit Heidelbeeren
ZUBEREITUNGSZEIT 15 MIN + 20 MIN QUELLZEITZutaten für 6 Stück 100 g Heidelbeeren 1 Ei 120 ml Milch 70 g Mehl, Type 550 30 g Haferflocken 1 EL Backpulver 1 Prise Salz 2 EL Rapsöl1 Die Heidelbeeren waschen, verlesen und abtropfen lassen. 2 Das Ei und die Milch zuerst in den Standmixer geben, dann Mehl, Haferflocken und Backpulver dazugeben und alles zu einem Pfannkuchen-teig mixen. Das Ganze etwa 20 Minuten ruhen lassen.3 Das Öl in einer Pfanne erhitzen. Den Teig mit einem großen Löﬀel in kleinen Portionen mit reichlich Abstand in die Pfanne geben. Die Blaubeeren auf dem Teig ver-teilen. Die Pancakes nach 2 Minuten wenden und von beiden Seiten goldbraun backen.TiIn den Staaten werden die  Pfannkuchen meist mit Ahorn- sirup gesüßt. Die Karamellcreme vom Rezept auf Seite 51 passt aber auch hervorragend  zu den Pancakes.
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