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Over dit boek en hoe het begon

De titel van dit boek Wijn in Nederland: een wondermiddel voor economie & gezondheid verwijst naar het belang van de wijnhandel voor Nederland over een periode van drie eeuwen, waarbij het jaartal 1800 een duidelijke kanteling is in het economisch belang en wijnverbruik. In die drie eeuwen zijn de door velen aangehaalde gezondheidsaspecten van wijn een continu verschijnsel. Belanghebbenden hebben dit op verschillende manieren weten te propageren.

De aanleiding voor deze studie was een voorval tijdens een vakantie. Eind jaren negentig van de twintigste eeuw gaf de menukaart van een restaurant in de Elzas de ene smakelijke optie na de andere. De keuze was snel gemaakt en wat restte, was de bijpassende wijn uit te zoeken. De wijnkaart werd overhandigd en direct sloeg de twijfel toe. Die kaart was van het formaat encyclopedie en bevatte duizelingwekkende hoeveelheden wijn varierend in allerlei prijsklassen. De veilige keuze viel uiteindelijk op een riesling uit de regio. De fles werd aan tafel opengemaakt en het keuringsritueel ving aan: een mondteug wijn werd ingeschonken en er werd met het glas gewalst en flink geroken. Op dat moment leek het of zware petroleumdampen uit het glas opstegen. Geen frisse bloem- of fruitgeuren, maar meer de reuk afkomstig van een dieselende tractor. ‘Die wijn kan nooit goed zijn en gaat dus linea recta terug’, besloten mijn vrouw en ik. De gerant rook ook aan de wijn en zei dat er niets aan de hand was. Echter, onder het motto ‘de klant is koning’ voerde hij een nieuwe fles van hetzelfde wijnhuis aan. De fles werd wederom geopend en we bespeurden uiteindelijk weer dezelfde reuk. Wat aarzelend accepteerden we het deze keer, want de smaak van de wijn was eigenlijk best goed.

Dat was ongeveer het moment waarop ik besloot me te gaan verdiepen in wijn. Om allerlei redenen zou het dan nog wel eventjes duren voordat het besluit in actie werd omgezet. Ik meldde mij aan voor een wijncursus met afsluitend examen. Dat ging goed en er zouden nog twee opleidingen volgen. Ik begreep inmiddels allang dat die petroleumlucht een typische eigenschap was van rieslingwijn. Tijdens die wijnopleidingen viel mij het woordgebruik op waarmee cursisten en docenten bepaalde wijnen typeerden. Docenten en  studenten bezigden een typisch, wat geforceerd aandoend jargon om over wijn te communiceren. Vaak was de terminologie ontleend aan bestaand wijnvocabulaire, maar soms werden in dezelfde stijl allerlei bevreemdende associatieven ontwikkeld om de smaak van een wijn te duiden. Gaandeweg ontstonden bij mij allerlei vragen over dat typische vinologenjargon en over de consumptie van wijn. Vragen zoals: Hoe weet ik dat we over dezelfde smaakkarakteristieken praten als gerefereerd wordt aan bijvoorbeeld de smaak van ‘buxus’? Om maar eens een veel gebruikte typologie te duiden voor een wijngeur. En hoe ontstaan dit soort duidingen? Sinds wanneer doen ze opgang? Zijn er ook andere manieren gebruikt om de smaak van wijn te beschrijven? Maar ook vragen als: Waarom volgen mensen deze opleiding behalve om kennis opdoen? Willen ze ergens bij horen of iets bewijzen? Hoort het bij een opvoeding? Willen ze zich onderscheiden? En welke plaats neemt wijn eigenlijk in de Nederlandse samenleving in? En, indien die plaats er is, is die dan altijd hetzelfde gebleven? Veel uiteenlopende vragen die interessant genoeg bleken te om een antwoord bij te zoeken.
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Wijn keuren op de Horecaftentoonstelling, 1955.
Nationaal Archief, fotograaf Harry Pot/ANEFO

Als afgestudeerd historicus aan de Erasmusuniversiteit in de jaren tachtig van de vorige eeuw besloot ik het antwoord op al die vragen in te kaderen in een wetenschappelijk onderzoek dat moest resulteren in een promotie  tot doctor in de geschiedenis. In het Nederlandstalig gebied kon dat het beste aan de Vrije Universiteit van Brussel, waar de vakgroep geschiedenis een specialisme had ontwikkeld voor voedingsgeschiedenis. Aldus geschiedde: ik wist met succes een proefschrift te produceren en behaalde een doctorsgraad in de geschiedenis.

Dit boek is een bewerking van dat proefschrift. Het boek heeft een thematische opbouw, gebaseerd op de beschrijving en verklaring van de historische handelingen van de voornaamste wijnactoren: de wijnconsument, de wijnhandelaar, de overheid en de wijnauteur. Daarnaast is plaats ingeruimd voor de aanleiding van het onderzoek, namelijk de manier waarop wijnhoedanigheden werden gekwalificeerd. Dat maakt dit boek uniek. Er is in de serieuze literatuur spaarzaam geschreven over de Nederlandse wijngeschiedenis.1 Dat betekent dat er voldoende ruimte is voor deze uitgave om daarmee een breed licht te doen schijnen op de cultuurgeschiedenis van wijn in Nederland.

Zoals in elk historisch onderzoek valt er niet te ontkomen aan een afbakening in tijd en ruimte. Het boek beperkt zich tot activiteiten die vanaf circa 1670 tot circa 1970 op Nederlands grondgebied plaatsvonden. Die keuze vergt enige uitleg. Al eeuwen voor 1670 werd in wijn gehandeld en werd wijn geconsumeerd, maar rond 1670 veranderde iets wezenlijks in de beschouwingen over wijnkwaliteiten. Dat had alles te maken met de wetenschappelijke ontwikkelingen in die periode. Voor die tijd werd wijn beschouwd als onderdeel van het voedingspatroon dat ervoor moest zorgen dat het lichaam en daarmee de gezondheid in balans bleef. De theoretische basis daarvoor werd rond het jaar 200 vastgelegd door de medicus Galenus. Dat verklaart waarom vooral de medici wijnkwaliteiten beschreven. De gewijzigde opvattingen onder invloed van de wetenschappelijke revolutie in de zeventiende eeuw zorgden voor een breuk in het denken over wijnkwaliteiten. Gerenommeerde wetenschappers uit die tijd, en dat waren meestal medici, beschouwden wijn niet meer als bron van voeding, maar als een opzichzelfstaand heelkundig medium. In het volgende hoofdstuk zal hier nog wat uitvoeriger op worden teruggekomen. De keuze voor de grens van het jaar 1970, heeft te maken een  breuk in de Nederlandse wijnconsumptie. Vanaf de negentiende eeuw werd wijn beschouwd als een luxeartikel dat alleen door de maatschappelijke elite werd genuttigd. De toegenomen koopkracht in de jaren zestig van de twintigste eeuw leidde tot een mate van wijnconsumptie zoals die zich ook in de zeventiende en achttiende eeuw aftekende. Twee discontinuïteiten bakenden daarmee de tijd af: een breuk in de wetenschappelijke opvattingen over wijnkwaliteiten en een breuk in het consumptiepatroon.

Dit boek gaat over wijn in Nederland. Daarmee worden de Noordelijke Nederlanden bedoeld, dat wil zeggen het gebied dat in grote lijnen de huidige Nederlandse provincies omvat. Omdat de omliggende landen onmiskenbaar invloed uitoefenden, zullen die waar nodig betrokken worden in de verhaallijn van het boek. Verder is er nog een nadere precisering van begrippen nodig. Voor wijn wordt in dit boek een simpele definitie gehanteerd: wijn is het gegiste sap van druiven (vitis vinifera). In het vroegmoderne Nederland wordt daarvoor ook wel de term ‘koele wijn’ gebruikt. Dit in tegenstelling tot ‘brandewijn’ waarmee het destillaat van wijn wordt bedoeld. De geschiedenis van brandewijn valt buiten het bestek van dit boek. Het begrip ‘vroegmodern’ is een aanduiding voor de periode tussen ca. 1450 en 1800. Omdat feiten en beweringen gestaafd moeten worden, is een notenapparaat niet te vermijden. Ik heb ervoor gekozen die onder aan de pagina’s weer te geven, zodat de lezer een irritant heen en weer geblader bespaard blijft. In een aantal gevallen verwijs ik gemakshalve naar mijn dissertatie, zodat de lezer in dit boek niet vermoeid behoeft te worden met allerlei berekeningen en afwegingen.

Het laatste hoofdstuk is een samenvatting van de voorgaande hoofdstukken. In dit hoofdstuk is een paragraaf opgenomen waarin – wat zo mooi geformuleerd heet – de actualiteit van de geschiedenis aan de orde komt. Het zijn veelal foto’s van stadsgezichten of gevels met een referentie naar de Nederlandse wijngeschiedenis. De meest aardige en verrassende vondst echter is het gedicht van Jules Deelder over het wijnoproer in het Rotterdam van meer dan 330 jaar geleden. Tot slot is een verklarende woordenlijst toegevoegd van de in dit boek voorkomende historische wijnbegrippen.



1Er bestaat een handelseditie over de vroeg zeventiende-eeuwse trans-Atlantische Nederlandse wijnhandel, verder bestaat er een niet-uitgegeven proefschrift over de achttiende-eeuwse wijnhandel tussen Nederland en Frankrijk en tenslotte is er een niet meer verkrijgbaar boek over de twintigste-eeuwse Nederlandse wijnmarkt en handel. Zie: Henriette de Bruyn Kops, A Spirited Exchange: the Wine and Brandy Trade between France and the Dutch Republic in its Atlantic Framework, 1600-1650, The Northern world, (Leiden; Boston: Brill, 2007); Anne Wegener Sleeswijk, “Franse wijn in de Republiek in de 18e eeuw: economisch handelen, institutionele dynamiek en de herstructurering van de markt” (UVA, 2006); Jan van Rees, De Nederlandse wijnmarkt en wijnhandel in de 20e eeuw (Venlo: Venlo Press, 1990).





Het wijnhistorische raamwerk: wetenschappelijke en politieke-conomische bewegingen

Wijnwetenschappelijke evolutie

Verschillende takken van wetenschapsbeoefening ondergingen in de zeventiende eeuw een fundamentele heroriëntatie, zowel in theorie als in de meer zichtbare uitwerking. Begin 1600 werd de oude aristotelische natuurfilosofie in al zijn verschillende verschijningsvormen nog steeds gevolgd en toegepast. Die natuurfilosofie was gegrondvest op de theorie van de vier elementen lucht, aarde, water en vuur en de daarmee geassocieerde fysieke eigenschappen koud, droog, vochtig en heet. Alle dode en levende materie in de wereld was volgens deze theorie samengesteld uit deze elementen. In de tweede eeuw verbond de medicus Galenus (ca. 192-200) deze theorie met de vier humores-theorie van Hippocrates (469-399 v.C.), de grondlegger van de westerse geneeskunde. Aan hem wordt de theorie toegeschreven dat de vier vitale krachten van de mens (en daarmee zijn dominante persoonlijksheidtype) gebaseerd zijn op de humores: gele gal, zwarte gal, bloed en slijm. Volgens de natuurfilosofie van Galenus blijven deze krachten door juist gedrag en goede voeding in balans. Daarbij gold dat een gezond persoon datgene moest consumeren dat in overeenstemming was met zijn persoonlijkheid. Onbalans veroorzaakte ziekte. Een dreigende lichamelijke onbalans noodzaakte het nuttigen van een type voedsel en drank dat gekenmerkt werd door een van de vier fysieke eigenschappen koud, droog, vochtig en heet. Op die manier kon die onbalans hersteld worden.1

Wijn in het algemeen, maar ook meer specifiek naar type, speelde een belangrijke rol in zo’n dieetadvies. Het medisch-diëtisch genre van Galenus voorzag de vier fysieke basiskwaliteiten van gradaties. Zo had wijn verschillende graduele eigenschappen. Die varieerden van koud (of beter minder warm) naar warm, waarbij het basisidee was dat wijn verwarmde. Hoe ouder de wijn, hoe warmer de eigenschap. Wijnen uit verschillende delen van de wereld verschilden in warmtegradaties en wel van eerste graad tot derde  graad. Witte wijn uit Frankrijk was kouder dan rode Franse wijn, terwijl Italiaanse of Spaanse wijnen weer warmer waren dan Franse wijnen. Madeira was dan weer een stuk hoger geclassificeerd in de warmtegradering. Overigens is het logisch te veronderstellen dat het alcoholgehalte in de wijn sterke invloed had op het warmtepredicaat dat werd verleend. Immers, wijn uit Zuid-Europese landen en zeker de met alcohol versterkte wijnen als bijvoorbeeld port, bevatten meer alcohol dan wijnen uit noordelijker streken.

Het type wijnconsumptie was voor de vroegmoderne mens ook gerelateerd aan leeftijd. Een algemene wijsheid uit de vroegmoderne periode luidde: hoe hoger de leeftijd, hoe kouder het temperament. Voor het herstel van deze vorm van onbalans was, met het klimmen van de jaren, een steeds warmer type wijn noodzakelijk. Daarom was het passend voor ouderen om juist wijnen als madeira of port te drinken. De uitspraak dat een wijn aangenaam was, moet dan ook zo worden begrepen dat de wijnkwaliteiten de kwaliteiten van de lichaamseigenschappen aanvullen. Volgens de vroegmoderne theorieën werd gezondheid, dat wil zeggen evenwicht, eveneens bereikt door diëtische matiging. Door matiging bleef men gezond, vertoonde men wijsheid en deugdzaamheid en creëerde men de condities daarvoor. In dit perspectief paste de consumptie van hooguit enkele glazen wijn per dag.

De typisch galenische wijnkarakteristieken waren veelvuldig verbonden met een vocabulaire dat uitging van bepaalde analogieën. Deze analogische redeneringen, ook wel signatuurleer genoemd, ging ervan uit dat de uiterlijke kenmerken van materie en vloeistoffen die overeenkomsten vertonden met delen van het menselijk lichaam gebruikt konden worden om die specifieke delen te genezen. Bijvoorbeeld: hoe roder de wijn, des te beter de invloed op de bloedproductie; champagne inspireert de levendigheid en stille witte wijnen dragen zorg voor productie van urine.

De galenische theorievorming ging terug op de Griekse beschaving, waarbij generalisatie voorafging aan het verzamelen van gegevens. Ervaringsfeiten werden ingepast in theorieën en de relatie met de praktijk was soms ver te zoeken. Het denken was abstract en theoretisch. In de school van Athene nam dit de gedaante aan van wijsbegeerte. In Alexandrië werden verklaringen gezocht met behulp van wiskunde. De schepping van het wereldbeeld met behulp van deze theorieën, zowel in Athene als in Alexandrië, werd bestempeld met de term natuurkennis of natuurfilosofie. Zo was de atoomleer van Epicurus onderdeel van de Atheense school. Deze leer ging ervan uit dat materie op te delen was uit onwaarneembare, verder niet splitsbare deeltjes die zich door lege ruimte zouden bewegen. Typische beoefenaren die tot de Alexandrijnse school behoorden, waren: Pythagoras,  Archimedes en Ptolemaeus.2 In de periode tot de zeventiende eeuw vond in Europa een herleving en verrijking plaats van beide scholen. Halverwege de vijftiende eeuw ontstond een derde vorm van natuurkennis. Hun beoefenaren leidden hun waarnemingen niet af uit intellectuele constructies, maar uit nauwkeurige waarneming om daarmee praktische doelen te verwezenlijken.3
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Fotoreproductie van het fresco De school van Athene (naar de schildering van Rafael), 1872.
Amsterdam, Rijksmuseum.

Onafhankelijk van elkaar begon na het jaar 1600 een wetenschappelijke revolutie in alle drie de vormen van natuurkennis. Wiskundig, in de traditie van Alexandrië, werd de wereld opnieuw beschreven door mensen als Galilei (1564-1642), Keppler (1571-1630) en Newton (1643-1727). Wijsgerig, dat wil zeggen in de traditie van Athene, ontstond transformatie op basis van de antieke atoomleer. Het was Descartes (1596-1650) die in zijn Principia philosophia (1644) betoogde dat de (atoom)deeltjes door plaatsverwisseling  bewogen. Het ene deeltje drukte het andere weg, het volgende weer een ander, met als gevolg een kettingreactie van materiewervels. Die wervels in de vorm van natuurlijke regelmatigheden vormden de basis voor zijn verklaringen van natuurverschijnselen.4 De omwenteling in de derde vorm van natuurkennis werd bewerkstelligd door wetenschappers als Francis Bacon (1561-1626), de grondlegger van de methodologie en door de Zuid-Nederlander Jan Baptist van Helmont (1577-1644). Deze laatste experimenteerde met de neutraliserende inwerking van zuren en basen op elkaar en vertaalde deze chemische processen naar het spijsverteringsproces. Zijn werk leidde tot de oprichting van de iatochemische of chemiatrische school, waarbij in de geest van de tegenstelling zuur-basisch, verklaringen werden gezocht voor de fysiologische en pathogenetische processen (ziekteontwikkeling).5 Chemie en farmacie waren nog onlosmakelijk met elkaar verbonden als discipline.

Eind zeventiende eeuw werden verklaringen niet langer beschreven volgens de galenische traditie (de vier elementen en hun verbonden kwaliteiten), maar gemodelleerd naar deeltjes en hun onderlinge krachten. Op basis daarvan werden nieuwe bewegingswetten en dynamische principes geformuleerd. De ontdekking en toepassing van telescoop en microscoop stimuleerden observatie als wetenschappelijke methode. De transformaties waren fundamenteel en leidden tot een dominante plaats van de wetenschap in de maatschappij. Natuurverschijnselen werden in Europa niet langer meer geordend en verklaard op basis van intellectuele constructies.6

Deze ontwikkelingen vormden het kader van waaruit de diverse vroegmoderne Nederlandse auteurs de eigenschappen van wijn niet alleen beschreven, maar ook een plaats gaven. Dit kader geeft betekenis en het verklaart daarmee ook de aard van het wijndiscours in die periode. De populaire Dordtse stadsarts Van Beverwijck (1594-1647) beschreef smaak en wijnkwaliteiten nog geheel in de stijl van Galenus, net als de illustere grondlegger van de tropengeneeskunde Bontius (1592-1631). De in Middelburg geboren Steven Blankaart (1650-1704) getuigde van een nieuwe opvatting in lijn met de opvattingen van Descartes en Van Helmont. De microscopist Antoni van Leeuwenhoek (1632-1723) introduceerde in zijn correspondentie over wijneigenschappen een nieuwe wereld, gebaseerd op strikte observaties. Tussen het einde van de zeventiende en het begin van de negentiende eeuw werden  subjectieve ervaringen niet langer aangenomen als betrouwbare indicaties over de werkelijke eigenschap van materie. Het galenisch concept en in mindere mate het galenisch vocabulaire werden in deze periode ingeruild voor de dan geldende officiële medische kennis. Delen van het galenisch vocabulaire bleven nog wel bestaan tot in onze huidige tijd. In het hedendaags taalgebruik vinden we nog woorden en uitdrukkingen terug, zoals humeur, zwartgallig, melancholisch en slijmbal. Ook de huidige natuurgeneeskunde of homeopathie kent nog een rijk repertoire aan galenische termen.
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Justus von Liebig in zijn werkkamer. Tekening door Gustav Theuerkauf, 1873.
https://graphicarts.princeton.edu/2019/01/09/justus-freiherr-von-liebig-1803-1873/

Begin negentiende eeuw nam de organische chemie een grote vlucht. Voor het analytisch onderzoek van wijn lag in eerste instantie de nadruk op het meten van het alcoholpercentage in wijn. In de jaren daarna tot het midden van de negentiende eeuw werd de aandacht gericht op het voorkomen van suikers en vrije zuren in wijn. Met behulp van deze analyses trachtte men toen de wijnkwaliteit en smaak te determineren.

De Duitse scheikundige Justus von Liebig veronderstelde rond 1850 dat het meest uitgesproken bouquet terug te vinden zou zijn in die wijnen die rijk waren aan wijnsteenzuur. Andere wetenschappers uit die tijd meenden dat organoleptische (zintuiglijk waarneembare) eigenschappen van  wijn bepaald werden door zeer kleine hoeveelheden wijncomponenten die niet of nauwelijks via analyse te bepalen waren.7 De negentiende-eeuwse scheikundige analyse was vooral gericht op de kwaliteit van wijn, terwijl de twintigste-eeuwse analyse zich vooral richtte op onderzoek naar smaakcomponenten. Wijnanalyse in de negentiende-eeuwse wetenschap was beperkt tot onderzoek naar geur en smaak, naar het verouderingsproces en naar kenmerken van het terroir van de wijn.8 Pas halverwege de twintigste eeuw kwam de wetenschap op het niveau waarin chemische analyse wijneigenschappen kon verklaren. De vanillesmaak in wijn door houtrijping werd toegedicht aan de fenolische aldehyde vanillin (c8h8o3), de (onrijpe) paprikasmaak van cabernet sauvignon aan een pyrazine (2-methoxy-3-isobutylpyrazine) die ook in paprika voorkomt, de kersengeur van pinot noir was te herleiden naar benzaldehyde en het bekende ‘kurk’ in wijn werd geïdentificeerd als tca (2-4-6 trichloroanisol).

Wijnpolitieke en economische ontwikkelingen

De ontwikkeling van het wetenschappelijke denken over wijnkwaliteiten was zeker niet het enige wat van belang was voor de status van wijn in Nederland. Internationale en nationale politieke en economische ontwikkelingen bepaalden evenzeer het belang. Hoewel de Noordelijke Nederlanden zelf geen wijn van noemenswaardige hoeveelheid produceerden, was de wijnhandel daar sinds de middeleeuwen en tot de negentiende eeuw een zeer grote factor van betekenis. Grosso modo is de wijnhandel op basis van haar logistieke kenmerken in te delen naar wijn die vanuit Duitsland over de rivieren aangevoerd werd en naar wijn waarvan de import via zeetransport in de havens van de Republiek plaatsvond. De wijnhandel werd vooral gevormd en gekenmerkt door de logistieke voorwaarden van dat moment en, niet in de minste plaats, door zowel internationale en nationale politieke als fiscale overwegingen.

De distributie van Duitse rijn- en moezelwijnen verliep sinds de middeleeuwen via Keulen over de Rijn naar het Nederlandse grondgebied. Het ging om aanzienlijke hoeveelheden. Van alle aangevoerde wijn in Keulen  ging maximaal dertig procent naar de Nederlanden. Daarvan werd circa vijf procent via de IJssel naar Zutphen en Deventer getransporteerd en 20 tot 25 procent (in het jaar 1389 circa 3.000.000 liter) naar Dordrecht. Die stad had sinds het jaar 1299 het stapelrecht voor alle goederen die over de Rijn naar het westen werden doorgevoerd. De wijn werd letterlijk gestapeld in Dordrecht en in die tijd doorgevoerd naar Vlaanderen. Eerst naar Brugge en later, in de zestiende eeuw, verschoof de handel in rijnwijn naar Antwerpen. Zo werd daar in het jaar 1555 ongeveer 65 procent van alle rijnwijn (circa een miljoen liter) geïmporteerd uit Dordrecht. De prijs van rijnwijn was in het jaar 1570 het achtvoudige van de prijs in het jaar 1390. In die periode daalde ook de koopkracht. De consequentie was dat de drank begin zestiende eeuw voor velen niet meer betaalbaar was. Daardoor verschoof de consumptie van rijnwijn naar de consumptie van bier.9 De status van rijnwijn veranderde naar een luxedrank gedurende de periode 1300-1600.

Naast het stapelrecht voor rijnwijn had Dordrecht sinds het jaar 1338 ook de beschikking over het Maasrecht. Dat recht bepaalde dat alle handel die vanuit zee de Maas opvoer, verplicht werd verder te zeilen naar Dordrecht om daar de goederen te koop aan te bieden. Zowel het Dordtse stapelrecht en het Maasrecht waren regelmatig onderwerpen van heftig dispuut. In het jaar 1541 bevestigde de landsheer (Karel v) nog eens dat de import van alle (rijn)wijn die over de Rijn naar het gewest Holland vervoerd werd via Dordrecht diende te verlopen. Tegelijkertijd werd bepaald dat de vaart op de Hollandse IJssel voortaan gevrijwaard was van het Maasrecht. Dat laatste leidde weer tot een geleidelijke aftakeling van het Maasrecht; begin 1600 hield dat in feite op te bestaan. Tot die tijd gaf het stapel- en Maasrecht de stad belangrijke economische voordelen met navenante rijkdom en had het opwaartse sociale mobiliteit voor een aantal Dordtse families weten te verschaffen.10 Vanaf het jaar 1600 verloor Dordrecht langzamerhand zijn positie als wijnhaven. Daarvoor zijn meerdere redenen aan te wijzen. Allereerst wist Rotterdam aan het einde van de zestiende eeuw havencapaciteit uit te breiden door gebruik te maken van de ontduikingsmogelijkheden van het Maasrecht. Verder ontdoken de Amsterdamse kooplieden in groten getale het stapelrecht voor rijnwijn. Dordrecht had beperkte mogelijkheden  om zijn rechten af te dwingen. Vooral omdat de Staten van Holland geen behoefte hadden de belangen van Dordrecht te verdedigen. Daarbij kwam dat in de zeventiende eeuw de handel in rijnwijn door de oorlogshandelingen in de productiegebieden van tijd tot tijd stillag. Bovenal verloor Dordrecht zijn positie doordat de stad er niet in slaagde actief deel te nemen in de steeds belangrijker wordende overzeese wijnhandel van en naar Amsterdam en Rotterdam. De consequentie was dat het Dordtse stapelrecht uiteindelijk zijn economische functie verloor en verwerd tot een administratieve regel.11

In de achttiende eeuw namen de volumes aan geïmporteerde rijnwijn weer toe. Waarschijnlijk was de relatieve rust in de Duitse wijnregio’s daar debet aan. De rijnhandel was voor Amsterdam in die periode belangrijker dan voor Dordrecht en Rotterdam. Het grote aantal Amsterdamse familierelaties van rijnschippers speelde daarin zeker een rol.12 Niet alleen groeide de import van rijnwijn; ook de export van rijnwijn vanuit Nederland naar de Oostzeesteden nam een vlucht. Na het jaar 1775 nam rijnwijn flink in belang toe. Het werd zelfs groter dan het handelsaandeel Franse wijn dat in de negentiende eeuw kromp.13 De Zeeuwse stad Middelburg was voor de handel in wijn al sinds de middeleeuwen de grote concurrent van Dordrecht. Middelburg had in de zestiende eeuw door zijn stapelrecht op overzeese wijnen een zeer belangrijke positie in de internationale overzeese wijnhandel. Vestiging van kooplieden uit La Rochelle in die periode in de stad vormden het bewijs van die vooraanstaande positie. Uit de hoogtijdagen van de Middelburgse wijnhandel is een zestiende-eeuws dagboek van de Middelburgse groothandelaar Eustace Caigniart overgeleverd. De handelaar, afkomstig uit Frankrijk, schreef dat diverse soorten wijn als vin d’Auxerre, vin de Conac, vins de Poitou, vin de Bordeaux, vin de Gaillac, vin d’Orleans, vin de Paris, geïmporteerd werden. Veel van deze wijnen verkocht hij door aan tappers en kleinhandelaren in Gent en Brugge.14

Grafiek 1 Verloop van het procentueel aandeel van de wijnhandel uit Guyenne (Frankrijk) naar de steden Middelburg, Rotterdam en Amsterdam, 1630-1789
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A. Wegener Sleeswijk, “Franse wijn in de 18e eeuw”, 32-33, 129-129.

Aan het einde van de zeventiende eeuw verloor Middelburg zijn vooraanstaande positie in de overzeese wijnhandel op Bordeaux aan Rotterdam en Amsterdam (grafiek 1). Een verklaring daarvoor was de onrust in Zeeland, veroorzaakt door de opstand tegen Spanje. Andere factoren speelden eveneens een rol, zoals de afschaffing van het Middelburgse monopolie van het peilen op westerse wijnen in 1574, de teloorgang van het stapelrecht en het vertrek van de Antwerpse financiers naar Holland als gevolg van de val van Antwerpen in 1584. Al die met elkaar samenhangende gebeurtenissen vormden de aanleiding voor het verlies van Middelburgs handelspositie. Toch ging 58 procent van de wijnvaart vanuit Bordeaux naar de Republiek in de jaren 1630-1635 nog via Middelburg, tegen 34 procent naar Amsterdam en zes procent naar Rotterdam. Desalniettemin gaven tijdgenoten aan dat op dat moment de wijnhandel in Middelburg al gereduceerd was tot een derde van de oorspronkelijke hoeveelheid. Na 1682 kantelde het beeld volledig. Voor Middelburg gold nu een handelsaandeel van tien procent, voor Amsterdam van 45 procent en voor Rotterdam van 41 procent. Het aandeel in de wijnhandel van Middelburg in de achttiende eeuw kwam niet hoger dan tien procent en betrof vooral de doorvoer naar de Generaliteitslanden en Vlaanderen. De aard van de verhandelde wijn was door de grote variëteit en door  de sterke nadruk op witte wijn ook afwijkend van Rotterdam en Amsterdam. Dat had te maken met de smaakvoorkeur van de consument uit de Zuidelijke Nederlanden die in tegenstelling tot de consument uit de Noordelijke Nederlanden pas aan het einde van de achttiende eeuw overging tot consumptie van rode wijn.15

Gedurende de achttiende eeuw nam het aandeel van Amsterdam in de wijnhandel op Bordeaux fors toe. De handel op Bordeaux vormde weliswaar een zeer substantieel aandeel, maar was zeker niet de enige vorm van wijnhandel. In de zeventiende eeuw was in het jaar 1631 het aandeel de totale export (8 miljoen liter) vanuit de Nantes-regio naar Rotterdam en de Maassteden (Dordrecht, Schiedam, Vlaardingen) bijna 50%, en 14,1% voor Amsterdam. Ook het aandeel van de wijn uit Spanje mag niet veronachtzaamd worden. Berekeningen van benodigde hoeveelheden alleen al voor de vocravitaillering kwamen voor 1650 op 6,6 miljoen liter Spaanse wijn.16 De hoeveelheden geïmporteerde wijn over de periode 1670-1789 varieerden tussen de 53,8 miljoen en 87,7 miljoen liter wijn per jaar.17 De cijfers voor de totale Republiek lijken hoog, maar zijn zeker niet onrealistisch. Zo bestond voor het jaar 1651 door tijdgenoten een schatting van 60.183.000 liter wijn voor alleen al de uitvoer uit Bordeaux naar de Republiek.18

Frans expansionisme met als uitvloeisel protectionisme, handelsembargo’s, oorlogen, kaapvaart en de daaropvolgende vredesverdragen waren voor het grootste deel de oorzaak voor die fluctuaties in de wijnhandel. Zo bleek het verdrag van Munster in 1648 zeer profijtelijk voor de Republiek. De handel met Spanje kon hervat worden in een periode dat de Fransen nog tot 1659 te maken hadden met een Spaans embargo. Die ontstane handelsruimte werd onmiddellijk door de Republiek onderkend en benut. Vanaf dat jaar voerde Frankrijk in de zeventiende eeuw verschillende protectionistische maatregelen in. Deze Franse handelingen stonden niet op zichzelf, maar waren onderdeel van een anti-Nederlands beleid dat zich niet alleen uitte in handelsmaatregelen, maar ook in diplomatieke maatregelen.19 In 1671 antwoordden de Staten-Generaal met een economisch embargo waarbij Franse wijn uitgezonderd werd. De bezorgdheid van Amsterdam en Rotterdam over  de effecten van zo’n boycot lag hieraan ten grondslag. Een jaar later, nadat overeenstemming was bereikt over schadeloosstelling van Rotterdam, volgde toch een totaal embargo op Franse wijn, brandewijn, papier en zeildoek. Een oorlogsverklaring van Frankrijk in 1672 aan de Republiek vloeide hieruit voort. Als een van de redenen werd gesuggereerd dat de dreigende ineenstorting van de Franse wijnhandel als gevolg van het Nederlandse embargo een belangrijke prikkel was.20 Verschillende internationale conflicten in de tijd daarna zorgden weer voor nieuwe fluctuaties in de wijnhandel.
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Introductielied tegen import van Franse wijn uit 1672.
Neerlandts fooytje, de koele Franse-wijnen, met al haer gesnor en aenhang van Franse-azijnen (Deventer: by Willem Wier, 1672).

De politieke vijandelijkheden tussen de Republiek en zijn buren kwamen expliciet tot uiting in pamfletten en drankliederen, waarbij wijn als invalshoek fungeerde. In het pamflet Neerlandts fooytje uit 1672 dat 30 bladzijden telt (een fooy is een afscheidsdronk) werd in de vorm van een kroeggesprek ingegaan op de mogelijkheden om ook zonder Franse wijn door het leven te gaan.21 Omdat het lied niet alleen een weergave was van anti-Franse wijnsentimenten, maar ook inzicht biedt in de alledaagse omgang met wijn wordt dieper ingegaan op enige tekstpassages. In het begin van de tekst werd opgemerkt dat na een embargo op Franse brandewijn nu ook Franse ‘koele’ wijn geweerd moest worden. Het betoog ging verder door te stellen dat de inwoners van de Republiek best zonder al die luxe Franse handelswaar als strikjes en dergelijke konden. De meeste producten konden immers zelf worden geproduceerd of van elders worden betrokken. Spaanse handelswaar was een heel goed alternatief, zeker als het wijn betrof. De schrijver stelde zich de vraag of er een goed alternatief was voor de goedkope Franse wijn. Het antwoord luidde dat  wie geen wijn kon betalen zich altijd kon behelpen met bier. Immers, bier leste de dorst beter dan wijn en de liefhebber hoefde nooit te vrezen voor een plakkaat tegen bier. Daarbij werd bier veel minder versneden dan wijn. Mocht de keuze toch op wijn vallen dan gold dat:


‘[B]rave en fatsoenlijke luyde, die altemael zullen moeten bekennen‚ dat een roemer Rijnfe Wijn veel leckerder, en aengenamer is, als twee Franfe, en als wy daer tegen ruyle mogen, dunc ’t my dat wy zoo qualijc niet toe en komen: wat belangt de Spaenfe Wijnen, dat die veel reckelijcker‚ streckelijcker, en gezonder zijn als de Franse, is buyten alle tegen zeggen, en zoo lang ons die niet tot overvloet ontbreect wat valt er dan te kermen of te clagen […].’22



Voor de wijnhandel op Frankrijk veronderstelde de schrijver dat zo’n embargo zeer effectief zou zijn. Wat grootsprakerig poneerde hij dat de Republiek negentig procent van de Franse wijnhandel voor haar rekening nam. Zij, die de overige tien procent van de handel voor hun rekening wilden nemen, waren:


‘[N]iet magtig om het vierde van dat tiende part contant te betalen […]’.



Het niet verhandelde wijnoverschot was goed om de varkens mee vet te mesten. Immers die overvloedige productie stond niet in verhouding tot de wijnconsumptie in Frankrijk zelf:


‘[O]nder die Natie daar al zoo kleyn, en weynig is, ten aanzien van haar overvloet […].’23



De zeventiende-eeuwse Nederlander was zich dus terdege bewust van het immense belang van de wijnhandel op Frankrijk en het belang van wijn als consumptieartikel.

Eerder werd in de overeenkomst van de Unie van Utrecht in 1579 door alle gewesten besloten een gezamenlijk en uniform belastingsysteem in te voeren. Daarmee werd financiering van de generale lasten van de Republiek mogelijk. Naast de financiering door de gewesten waren er voor de generale kas van de Republiek (de Generaliteit) eigen inkomstenbronnen gecreëerd. Zo droegen de inkomstenbronnen van de admiraliteiten in Holland, Zeeland en Friesland ongeveer voor elf procent bij aan de kas van de Generaliteit.24  Drie jaar na de besluitvorming in 1582 werd het belastingsysteem van de Unie van Utrecht realiteit. Elk gewest was gemachtigd zelf goederen als belastbaar aan te merken en zelf de hoogte van de belasting vast te stellen. Alle gewesten gingen na verloop van tijd over tot invoering van een stelsel van generale middelen dat in eerste instantie bedoeld was om de defensiebehoeften van de Republiek jegens Spanje te financieren. De omvang en verdeling van de generale lasten naar de gewesten vond plaats volgens een vaste verdeelsleutel. Dit stelsel van belastingen werd betiteld als de ‘Gemene Middelen’ en vormde voor het grootste deel een belasting op consumptiegoederen, zoals zout, bier, het slachten van beesten (vlees), het malen van graan, en ook wijn. Wijn werd daarmee beschouwd als een algemeen consumptieartikel dat zorgdroeg voor continuïteit in de belastingopbrengst.

In de tijd tijdens en na de Bataafse Republiek van 1797 tot 1806 veranderde de belastingwetgeving op wijn weinig. Dat had vooral te maken met de aarzeling om een uniform belastingstelsel in het hele land in te voeren. De toenmalige bestuurders achtten de tijd daarvoor nog niet rijp. Pas in 1805 onder de regering Schimmelpenninck zag een ordonnantie het licht die de belasting op wijn binnen de Bataafse Republiek regelde. De ordonnantie was onderdeel van de algemene herziening van het belastingstelsel die door minister Alexander Gogel na een periode van tien jaar van voorbereiding was geïntroduceerd. 25 Met het ontstaan van het Koningrijk Holland, de inlijving bij Franrijk en de vestiging van Verenigd Koninkrijk der Nederlanden in 1815 volgde er steeds nieuwe wijnwetgeving die recht moest doen aan de nieuwe politieke situaties. Meest in het oog springend in de negentiende eeuw was ‘de Wijnwet’ van 1822. Tot de afschaffing van de gemeentelijke accijns in 1867 en de afschaffing van de patentbelasting 1897 veranderde er weinig in het belastingregime voor wijn, afgezien van tussentijdse accijnsverhogingen. Dat gold ook voor de twintigste eeuw. Pas met de uniformering van accijnstarieven in 1947 in Benelux-verband veranderde er significant wat. Een andere  vorm van overheidsbemoeienis was de introductie van het Wijnbesluit in 1922. Vanaf dat jaar was niet alleen het fiscale aspect maar ook het kwaliteitsaspect van wijn onderdeel van overheidsbeleid. De harmonisatie van wijnwetgeving in EG-verband in 1993 was de laatste grote verandering.26
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De wijnconsument

De vroegmoderne wijndrinker

De vroegmoderne wijnconsument had een ander profiel dan de negentiende-eeuwse wijnconsument of de wijnconsument uit de jaren zestig van de twintigste eeuw. Het gaat dan over zaken als levensstijl, geslacht, leeftijd, sociale klasse en consumptiegedrag. Over dat laatste zijn cijfers berekend. Uitgaande van een inwoneraantal van 1.950.000 inwoners in het jaar 1789 in wat nu Nederland is en een berekening voor de netto hoeveelheid wijn van gemiddeld 58 miljoen liter, levert dat een consumptiecijfer per hoofd van de bevolking op van circa dertig liter per jaar.1 Die hoeveelheden waren van dezelfde orde van grootte als voor destijds welvarende steden als Antwerpen in 1543 en Gent in 1584, waar naar schatting een hoofdelijk gebruik neerkwam op 25 tot 40 liter. Voor Amsterdam in 1688 lag het gebruik nog veel hoger: 85,6 liter per inwoner.2 Wijnconsumptie was sterk afhankelijk van de welvaart van het moment en van een grootstedelijke levensstijl. De cijfers zijn vergelijkbaar met de nationale cijfers van nu. Voor een niet-wijnproducerende natie in de vroegmoderne tijd waren die cijfers hoog.3 Dat viel ook de Italiaanse koopman Guicciardini op toen hij in deze contreien rondreisde. Eind zestiende eeuw sprak hij zich uit over de wijnconsumptie in het gewest Holland. In zijn observatie was rijnwijn dominant ten opzichte van de andere ingevoerde wijnen. Immers, de gigantische aanvoer van Franse wijn moest nog opgang komen:


‘In Hollandt en wast [groeit] gheen wijn: maer daer is meer wijns, ende wordt nae menichte van den volcke schier meer in dit landt gedroncken dan in  eenich landt daar wijn wast [groeit]: want hy hier van veel plaetsen aenghevoert wordt, besonderlijck den Rijnschen.’4



Het hoge consumptiecijfer blijkt eveneens uit het aantal wijnkopers (groothandelaren). In het gewest Holland waren deze verenigd in een wijnkopersgilde. In het jaar 1742 bedroeg hun aantal 694 en dat kwam overeen met één wijnkoper op 1.100 inwoners. Dit cijfer had betrekking op die wijnkopers die door de hoogte van hun inkomen belastingplichtig waren. Feitelijk zou hun aantal hoger geweest kunnen zijn, omdat het aannemelijk is dat niet elke wijnkoper voldoende verdiende om boven de belastingdrempel te komen.5 Voor Amsterdam gold een cijfer van 394, voor Rotterdam 151, voor Dordrecht 31 en Hoorn 16. De hofstad Den Haag telde 24 wijnkopers.6 Het aantal Middelburgse wijnhandelaren halverwege de achttiende eeuw bedroeg 48 handelaren (met naam genoemd) op een inwoneraantal van 20.000.7

De gemiddelde jaaromzet per Hollandse wijnkoper, gebaseerd op zijn belastbaar inkomen en op de gemiddelde wijnprijs, bereken ik op 25.000 liter. Dat komt overeen met de cijfers van een Middelburgse wijnhandelaar. In 1748 sloot deze handelaar het jaar af met een omzet van 14.500 liter hetgeen in zijn financiële administratie overeenkwam met 5040 gulden; in het jaar 1749 deed de Middelburgse handelaar het nog beter en bedroeg zijn omzet 23.635 liter oftewel 6850 gulden.8 De omzet in liters gekoppeld aan het aantal  Hollandse wijnkopers en aan de demografische cijfers van het gewest Holland maakt een wijnconsumptiegraad tussen de twintig en dertig liter per hoofd zeer aannemelijk. Al deze cijfers bevestigen de verrassend hoge gemiddelde wijnconsumptie in de Republiek. Die cijfers verschilden per stad en per gewest. In de typische havensteden waar de toevoer plaatsvond, lag de verkoop en consumptie hoger dan in andere steden. Voor een garnizoensstad als Zutphen was het wijngebruik te vergelijken met het gebruik in de havensteden. Zo zijn in deze stad in de tweede helft van de zeventiende eeuw elf wijnkopers geïdentificeerd op een bevolking van omstreeks 7000 tot 7500 inwoners.9

Grafiek 2 Tienjaars-gemiddelden van wijnimport naar de Republiek en naar het Verenigd Koninkrijk, 1700-1800
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Rob Blijleven, “Wijn in Nederland” (dissertatie).

De Franse minister Colbert had in het jaar 1669 eenzelfde beeld van de Nederlandse wijnconsumptie. Zijn verklaring voor de grote hoeveelheid wijnexport naar de Republiek luidde dat een derde in de Republiek werd geconsumeerd en twee derde, al dan niet na bewerking, verder werd geëxporteerd naar het noorden.10 Het is twijfelachtig of zijn constatering juist was. Er vond ook export plaats naar andere gebieden zoals de voc-gebieden of naar gebieden buiten de directe invloedsfeer van de Republiek. Zo werd veel wijn  geëxporteerd naar de Franse koloniën. Die hadden zeer frequent te lijden onder Engelse handelsblokkades. Vanuit de Republiek, en dus onder neutrale vlag, was legale en illegale export naar Engeland mogelijk. Het Methuenverdrag uit 1703 tussen Engeland en Portugal met veel gunstiger tariefbepalingen voor Portugese wijn ten opzichte van Franse wijn verdrong Franse wijn uit de legale markt en leidde ongetwijfeld tot smokkelhandel vanuit de Republiek.11 De verschillen in wijnimportcijfers tussen Engeland en de Republiek (grafiek 2) spreken in dit opzicht boekdelen. Daarbij dient niet alleen de absolute hoeveelheid in ogenschouw genomen te worden, maar ook de relatieve waarde. De Engelse bevolking was in deze periode een factor 3 tot 4,5 groter dan die van de Republiek.12

Het belang van de wijnhandel blijkt ook uit stedelijke verordeningen of plakkaten waarin de tarieven voor het lossen en vervoer van wijn van binnenvaartschepen naar de kelders van de wijnkooplieden waren vastgesteld. Zo vaardigde de magistratuur van Leiden al in het jaar 1703 een plakkaat uit om ‘disputen en oneenigheden’ te voorkomen. Hierin werd de vergoeding voor het werk van de wijnwerkers (personen die de geloste vaten vervoerden naar de kelders van de wijnkopers en vice versa) vastgesteld en gedifferentieerd naar de omvang van het vat. Naast rechten dienden de wijnwerkers ook een aantal verplichtingen na te komen. Aanwezigheid en beschikbaarheid voor de wijnkopers en burgers waren daarvan de belangrijkste: Vanaf de openstelling van het ‘Wyn Comptoir’ (kantoor) moesten minstens twee wijnwerkers in hun ‘Huysje’ aanwezig zijn.13 Het duidt erop dat in een stad als Leiden intensief wijntransport plaatsvond naar de stad, vanuit de stad en binnen de stad en dat dit niet zonder overheidsregulering kon.

Onmatige consumptie in vroegmoderne tijden

Dat een hoge mate van wijnconsumptie en de daarmee gepaard gaande verschijnselen in de zeventiende en achttiende eeuw niet ongewoon en geaccepteerd waren, blijkt uit het succes van het boek van Albert-Henri de Salengre, Éloge de l’Yvresse uit 1714, eveneens vertaald in het Engels en een jaar later anoniem in het Nederlands uitgebracht als Bagchus op zyn’ troon, of De nuttigheid des wyns in zyn’ aart en eigenschap.14 De Salengre was een telg uit een geslacht van hugenoten, geboren in Den Haag in 1694; hij was adviseur van het stadhouderlijk hof, verbonden geweest aan het Hof van Holland en aan de Staten-Generaal. Het boek beschreef in meer dan tweehonderd bladzijden en met een zeker enthousiasme de historische en uitbundige drankgewoonten van verschillende oude beschavingen. Hij schetste zijn beeld van de toenmalige Nederlandse consumptiegewoonten door de Leidse hoogleraar Scaliger (1540-1609) te citeren:


‘Ons land schijnt midden in het water als verzonken en nochtans wordt hier ’t minst die laffe vocht gedronken.’15



Een apart hoofdstuk wijdde hij aan de dorst van de hooggeleerden uit het niet al te verre verleden. In het hoofdstuk ‘Van enige geleerde mannen onzer eeuw, die den wijn zijn toegenegen geweest’ vergoelijkte De Salengre hun gedrag door te stellen dat na meer dan tien uur studeren op een dag de ‘verzufte gedachten’ wel de verkwikking van een roes kunnen gebruiken. Namen die genoemd werden zijn Dousa, Lipsius en Baudius.16 Laatstgenoemde geleerde wist in zijn tijd zeker een reputatie op dit terrein te vestigen. De Engelse ambassadeur in de Republiek, William Temple, had een verklaring voor de hoge wijnconsumptie. Het had volgens hem namelijk alles met het klimaat te maken dat de Republiek zo kenmerkte. Als tegenwicht voor de heersende kou en de vaak voorkomende dikke mist kon de wijn niet alleen een bijdrage leveren aan de gezondheid. Wijn zorgde er ook voor dat de vertraagde hersenwerking die onlosmakelijk verbonden scheen met het dampige klimaat, weer op gang kon komen.17

Net als het boek van de Salengre waren ook de humoristische pastellen uit de NELRI-serie (circa 1740) van de schilder Cornelis Troost gespeend van moralisme. In een serie van vijf werd een gezelschap van heren neergezet die, naarmate de avond vorderde in verregaande staat van vrolijkheid en dronkenschap eindigden (zie verder in dit boek).18 Dit soort vormen van achttiende-eeuws samenzijn, zowel informele kleinschalige bijeenkomsten als de formele grootschalige festiviteiten en de jaarlijkse schuttersfeesten, waren een mannenkwestie. In de vijftiende eeuw maakten vrouwen nog uitdrukkelijk onderdeel uit van een feestmaaltijd van de Haagse schutterij Sint-Joris. Tijdens dat feest werd voor 50 tot 60 personen 300 liter wijn en 700 liter bier geconsumeerd. In de zeventiende- en achttiende-eeuwse gilde- en schuttersfeesten werd geen melding gemaakt van vrouwelijke gasten. Dat had met de samenstelling van de sociale groep die bij gilden en schutterijbroederschappen alleen uit mannen bestond. Het uitdragen van het solidariteitsgevoel karakteriseerde dit soort feesten. Vrouwelijk gezelschap was normaal bij buurtfeesten als kraammalen, bruiloftsmalen, dood- en afscheidsmaaltijden en al die andere talrijke gelegenheidsmalen. In zijn boek Overvloed en onbehagen verhaalt Simon Schama over het presenteren van gezoete, gekruide of aangelegde wijn bij dit soort festiviteiten. Dranken die bedoeld waren voor het vrouwelijk deel van gezelschappen.19

De hoge en frequent voorkomende wijnrekeningen verbonden aan de talrijke sociale gebeurtenissen in kringen van de brede burgerij als gildefeesten, begrafenissen en schuttersmaaltijden, getuigden van een hoog consumptiepatroon.20 Voor een groot feest in 1708, het gezelschap bestond uit Haagse aristocraten en patriciërs, werden 335 flessen wijn ingeslagen voor het gezelschap zelf. Het bedienend personeel werd rijkelijk voorzien van wijn, al was het maar om ongewenste zelfbediening te voorkomen. Voor ‘domestiquen’ en bedienden zestig flessen, voor keukenbedienden zestig flessen, voor de sergeant van de wacht drie flessen, voor de korporaals ieder twee flessen, één fles per gewone soldaat, voor de orkestleden ieder twee flessen en voor de ‘vuurwerkers’ ook ieder twee. Er bestond onderscheid tussen de te serveren wijn voor het gezelschap en de wijn voor de bedienden. Voor die laatsten was ‘ordinaire wijn’ besteld.21 Een ander voorbeeld van  grote hoeveelheden wijnconsumptie waren de feesten van het Rotterdamse wijngilde. In 1740 nuttigden zij 60 okshoofden en 5 ankers, dat wil zeggen meer dan 13.500 liter wijn voor ongeveer 200 gildebroeders en andere genodigden. In de achttiende eeuw werd voor het gildefeest steeds meer aan wijn uitgegeven; van 840 gulden in het jaar 1744 tot 2012 gulden in 1760.22 De hoge mate van consumptie aan alcoholhoudende dranken was geen verschijnsel dat alleen in vroegmodern Nederland voorkwam. In de wijnproducerende landen Italië en Frankrijk was de jaarlijkse wijnconsumptie per capita geschat op meer dan 200 liter.23

Wijnconsumptie was niet voorbehouden aan hogere sociale groeperingen; voor een brede maatschappelijke groep in die tijd was het gewoon wijn te consumeren. Dat blijkt eveneens uit de boeken van een anonieme Middelburgse wijnhandelaar. De wijnen die deze handelaar verkocht, varieerden in hoeveelheid, kwaliteit en prijs. Goedkopere witte wijn werd het meest, vaak in een hoeveelheid van zeven stopen tegelijk (een stoop is 2,4 liter), verkocht aan ambachtslieden. Zo namen de ‘muntgeselle’ (werknemers bij de stadsmunt) in 1748 zeven stopen witte wijn af waarvoor achttien schellingen (ongeveer 5,50 gulden) was berekend, hetgeen weer overeenkwam met 0,31 gulden per liter. Aan de andere kant van het sociale spectrum van die tijd stond de luitenant-generaal Evertsen die een anker (grofweg 35 liter) hermitagewijn kocht en daarvoor iets meer dan één gulden per liter betaalde.24

Een hoge mate van alcoholconsumptie ging zeker gepaard met dronkenschap, zoals te zien is op de NELRI-afbeeldingen (zie verder in dit boek). Zolang die niet tot criminaliteit leidde, gedoogde de wereldlijke overheid dronkenschap in de Republiek. Wel bestonden in drankgelegenheden preventieve maatregelen gericht op het handhaven van orde en rust. Denk daarbij aan zaken als verplichte sluitingstijden, boetes op het dragen van wapens en ook verboden op dobbelen en kaartspelen. De handhaving van de tucht werd voor een deel waargenomen door de kerk. Zij waarschuwden in preken tegen volkszonden als dronkenschap. Kerkenraden hielden zich vooral bezig met uitingen van dronkenschap die de kerk en haar gemeenschap in diskrediet brachten. In elke zeventiende-eeuwse kerkenraadsvergadering in  Amsterdam kwam het onderwerp dronkenschap wel aan de orde. Hoewel de geestelijke overheid steun probeerde te zoeken bij de wereldlijke overheid in haar morele strijd tegen overmatig drankgebruik en de daarmee gepaard gaande dronkenschap, hield de wereldlijke overheid in de praktijk meestal de boot af.

De terughoudende houding van de overheden kwam zeker voort uit de immense economische belangen.
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