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Kruimelge,

aan de deur van De Librie te bonken. Wi doen open en zien
imelt, nog net geen Ciske d Rat. Vos!joJo wel lekker? We
2 gesloten, ht i onze eerste vakantisdag! Je gaf san sen week bi
s mee te villan lopen. Je was met de trin gekomen vit het wasten

van het land.
wesk stage was geregeld en niet vesllaer kuvam Jo b ons I dienst.
Jeblsck sen

CA——

Wi herkenden in fou de passis voor gastronomie en fous liefds voor
groanten. Zoals3e van ons wast,vinden ook wi)de vegetarische kaartde
mocistedieer . Wat i) 20 an fou wasrderen, e foun ambiti en gedre-
venhed. Jif bent als con pibull:jo et fo tanden ergens in en Ia

meer los. Datj hierbjniet enel de makkelkste weg kit leit voor .
Dat ziejo ook asn de gerechten op jouw Kaart. Het 2 mosle gerechten,
gedurfde combinatis. Dat wasrderen wij eporm n ou.

Van jonge o san hed e ol dosl in et leven o te koken als de best,
Jebent dejongste patton cuisinier van Nedsrland en eigensar van jou
eigen succesvolle restaurant. W i dan ook ontzsttend teots op Jo!
Jouse passie voor het vak sn Jouse lf maken fou niet vocr 80%, l hle-
‘maal geen 20%, maar voor de volls 100 een topchef.

Jonnie en Thérse Boer.
Restaurant De Librije
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