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‘Chef, heb je even voor me?’

‘Geef me vijf minuten, Lot. Ik wil eerst dit nog even…’

‘Eigenlijk is het dringend, chef.’

Bregje keek op van haar snijplank en keek haar keukenhulp vragend aan. ‘Wat is er dan?’

Lotte haalde haar schouders op en wees naar de klapdeur waarachter het restaurant lag. ‘Het duurt niet lang.’

‘Oké…’ Ze legde haar mes neer, waste haar handen en liep achter Lotte aan. Ze had net gezien dat er nog maar één stel zat. Misschien wilden zij haar bedanken voor het eten. Hadden ze na genoeg wijn en digestieven de moed verzameld om de chef uit haar keuken te laten halen en die omstandig te bedanken? Het kwam vaker voor, en hoe vriendelijk en lief dat ook bedoeld was, het maakte haar altijd wat ongemakkelijk. In de keuken sneden, kneedden en roerden haar handen, maar zo staand aan een tafeltje, neerkijkend op de opgetogen – en steevast aangeschoten – gasten wist ze nooit waar ze haar handen moest laten.

Ze stopte en keek de keuken rond. Anna en Beri waren met de laatste mise-en-place voor morgen bezig en alles zag er nu al keurig uit. Ze zou het missen hier. Ja, erg missen. Ze leefde nu al weken naar dit afscheid toe. Maar vanavond was het echt. Dit was haar allerlaatste avond hier. Morgen zwaaide Rob hier de scepter. Of de garde, zoals hij zelf liever zei. Rob. Good old Rob. Ze kende hem al jaren, mocht hem, vertrouwde hem. Hij was haar gedroomde opvolger.

‘Chef?’ Lotte stond voor de klapdeuren.

‘Ja, sorry, ik sta te dromen.’ Ze liep achter haar aan naar het restaurant. Ze zuchtte. Als die gasten haar zouden vragen om…

‘SURPRISE!’

Ze schrok zo dat ze heel even achteruitweek, maar daarna barstte ze in lachen uit. ‘Jongens… wat…’

Fabie had een taartje van Patisserie Tak in haar handen, een enkel kaarsje brandde bovenop. Renske, Joep en Etiën stonden te klappen en Iris, haar beste vriendin en tevens de eigenaresse van het restaurant, hield een fles champagne omhoog. ‘Ja, wat dacht je? Dat we je zomaar zouden laten gaan?’ Iris omhelsde haar stevig en drukte een kus op haar wang. ‘Iedereen vindt het geweldig dat je dit avontuur aangaat, maar we gaan je natuurlijk ook ongelooflijk missen.’

‘En ik jullie…’ Tranen schoten haar in de ogen. Ze meende wat ze zei. In de drie jaar dat ze bij Nagtegael had gewerkt, was ze van het restaurant en iedereen die er werkte gaan houden. Met z’n allen hadden ze werkelijk iets geweldigs neergezet. Ze behoorden nu tot een van de beste restaurants van de stad en hadden zelfs een Bib Gourmand gekregen, net geen Michelinster.

Ze liet Iris los en keek haar collega’s aan, ook Anna en Beri, die achter haar aan de keuken uit waren gelopen. ‘Ik ga jullie allemaal zo ontzettend missen.’

Alsof ze het zo hadden afgesproken, begon haar voltallige team te applaudisseren. Ze voelde hoe ze begon te blozen en keek ze stuk voor stuk aan. Iedereen had wel iets bijzonders. Talenten waren het. De één een ster in het vinden van de juiste dosering van kruiden, de ander excellent in het bereiden van soepen, weer een ander expert op het gebied van wijn. En Iris was de sociaalste persoon die ze ooit had ontmoet. Op een professionele manier wist ze elke gast die hier binnenstapte het idee te geven dat die haar beste vriend was.

‘Champagne!’ blèrde Iris nu echter onverholen volks. Ze toverde een fles champagne tevoorschijn, ontkurkte die en schonk de glazen vol. ‘Kom.’ Ze wees naar de aan elkaar geschoven tafeltjes.

‘Maar de keuken dan?’

‘Allemaal geregeld, chef.’ Lotte gaf haar glimlachend een knikje. ‘We hebben alles afgestemd met Rob en maken straks nog even schoon.’

‘En ik maar denken dat ik alles wist wat er in de keuken gebeurde… Nou, jongens, op jullie!’

‘Nee, op jou,’ verbeterde Iris haar terwijl ze opstond. ‘Lieve, lieve Bregje…’

O nee, Iris ging dit echt doen. Ze ging speechen.

‘Ik weet dat je een hekel hebt aan toespraken, maar je hebt nu dikke vette pech en je moet dit maar gewoon even slikken – en ik beloof je het kort te houden… Als ik om me heen kijk, naar deze geweldige plek, deze mooie mensen en de prachtige creaties die er uit de keuken komen, dan ben ik dankbaar. Zo dankbaar dat we dit samen hebben mogen neerzetten. Toen we met z’n tweeën aan dit avontuur begonnen had ik niet kunnen bedenken dat Nagtegael dit niveau ooit zou halen. Natuurlijk wist ik dat je een perfectionist bent en de lat niet hier, maar helemaal dáár hebt liggen.’ Ze wees naar de honderdvijftig jaar oude balk aan het plafond en iedereen moest lachen. ‘Maar ambitie is niet hetzelfde als resultaat. Je hebt waargemaakt wat we voor ogen hadden. Dat is niet alleen geluk en talent, dat is ook een kwestie van total commitment. Vanaf dag één heb jij alles, werkelijk alles aan dit restaurant gegeven. Je hebt je privéleven aan de kant geschoven…’

‘Welk privéleven?’ grapte Bregje en opnieuw moest iedereen lachen.

‘Inderdaad, welk privéleven? Je hebt je ziel en zaligheid in deze keuken gelegd. We hebben het grootste vertrouwen in Rob, maar de eerste chef van Nagtegael kan hij natuurlijk nooit meer worden. Toch is het goed dat je gaat. Je móét gaan. De kans om bij Eldsnö aan de slag te gaan is een droomkans. Weet je nog, dat je Culinary Table keek, hoelang is dat geleden?’ Iris keek haar vragend aan.

‘Ergens in de periode dat ik nog tijd had om op de bank te netflixen, geen idee meer welk jaar dat was.’

Er werd wederom gelachen en Iris knikte met een cynische blik. ‘O ja, ooit had je gewoon nog een leven naast Nagtegael… Het moet vier, vijf jaar geleden zijn geweest, maar ik weet het nog als de dag van gisteren. Je zag die documentaire en bent een week in de wolken geweest. Dát wilde jij ook. Dát niveau. Díé liefde voor koken. En nu ga je gewoon daarnaartoe. Walt Disney zei ooit: ‘If you can dream it, you can do it.’ En schat, dat maak jij nu waar. Jij wilt de top bereiken en hier, bij Nagtegael, heb je het plafond bereikt. Dat is goed. Zo gaat dat. Je gaat naar het beste restaurant van de wereld. En elke vrouw hier…’ Iris gaf hun keukenhulp een knipoog. ‘… geeft je bovendien groot gelijk wat Ärne Håkansson betreft, kundig én knap.’

Lotte zuchtte diep. ‘Ik zou zo graag met je meegaan. Geef me één nacht met die man…’

‘Maar hoezeer je ook gelijk hebt,’ ging Iris streng en serieus verder, want ze wilde echt haar zegje doen in plaats van er een grote dolle boel van maken. ‘En hoe goed het voor je carrière ook is, ik ga je ontzettend missen. Maar goed, die tranen komen later wel. Vanavond vieren we je succes. Laten we het glas heffen op jouw schitterende toekomst. Op naar het noorderlicht en de sterren.’

‘Michelinsterren,’ kopte Joep de woordspeling in die de rest allang had begrepen.

Iedereen stak zijn glas omhoog, zei ‘proost’ en liet de koele, sprankelende drank naar binnen glijden. Bregje zou zes maanden stage gaan lopen in Zweden en zou daarna wel zien waar ze aan de slag zou gaan. Er was een kans dat ze in Zweden zou blijven, maar anders zou ze ergens anders een plek vinden. De toprestaurantwereld was niet zo groot en al meerdere culinaire hotspots hadden hun interesse getoond.

‘Taart!’ riep Renske enthousiast.

Etiën temperde haar enthousiasme. ‘Speech,’ zei hij tegen Bregje. ‘Kom op, chef.’

‘Ja,’ viel de rest hem bij. ‘Speech, speech, speech!’

‘Oké, oké.’ Bregje stak haar beide handen in de lucht. ‘Jullie weten dat ik hier helemaal niet van hou, maar… Nou ja, ik ga jullie ook missen.’ Ze hief nogmaals haar glas en zette de rand meteen maar aan haar lippen, maar voordat ze een slok nam keek ze haar team grijnzend aan. ‘Maar goed, Iris heeft natuurlijk wel gelijk wat betreft Ärne Håkansson.’

Gejoel was het antwoord.

‘Op naar het Hoge Noorden! Naar de rendierstoofpotjes, gefermenteerde haring en Zweedse gehakballetjes.’ Ze lachte breed en vond de blik van Iris. Superlief dat die dit allemaal had georganiseerd. Iris was haar beste vriendin en ze ging haar ongelooflijk missen. In Iris’ ogen zag ze dat dat geheel wederzijds was.

Onder in haar buik kriebelde het: een mix van spanning en ongeduld, angst voor het onbekende en lust voor het avontuur. Kon ze het daar wel aan? Zou ze daar in het Hoge Noorden van Zweden wel kunnen aarden? Hield ze zich wel staande daar in die nieuwe keuken?

Snel nam ze nog maar een slok van haar champagne. Iris zag het – die kende haar door en door – en gaf haar een bemoedigende knipoog. Nu Rob haar baan had aangenomen kon ze niet meer terug als ze het straks in Zweden helemaal zou verpesten, maar ze wist in ieder geval dat ze zou kunnen terugvallen op deze vriendschap.

‘Het komt helemaal goed,’ mimede Iris.

‘Ik ook van jou,’ zei ze geluidloos terug. Van alle mensen in de wereld hield ze het meest van haar beste vriendin en zakenpartner. Ex-zakenpartner, verbeterde ze haar eigen gedachten.

Man, wat zou ze het hier gaan missen.
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